~— LUNDI —
22/01
ENTREES
CEufs durs mayonnaise
Assiette de crudités

Salade grenobloise
Taboulé

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Pilons de Poulet rotis ﬁi?

Flan de potiron
Lentilles a la brunoise

DESSERTS -
Mousse chocolat blanc o
pépites choco

Gateau Basque

Fromage blanc et ses

toppings
Salade de fruits

ﬁ

—

[Gﬁh Le menw de la semaine

MARDI

23/01
ENTREES

\

Terrine de campagne 1X
Soupe de tomate iy

Champignons a la grecque

Filet de merlu a l'oseille &2

.

Salade iceberg

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Nuggets de blé“
Quiche au saumon

Légumes couscous
Semoule

DESSERTS

Pomelos Ja
Donut sucré

Compote de pomme a la o
cannelle
Riz au lait

/ MERCREDI

24/01
ENTREES

N

Smoothie de betteraves
Crépe fromage

Carottes rapées aux

pommes
Ccoeur de palmier
PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Chipolatas

Poélée campagnarde
Purée de pomme de terre

DESSERTS

W
Entremet caramel
Tarte au chocolat

Smoothie de fruits - -

Semoule au lait

+3

E(l

. . . PéChe
Filet de lieu noir sauce anetl‘.

JEUDI

25/01
ENTREES‘

Cervelas 1
Potage de légumes -

4 h

Radis
Chou blanc &&

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Tortis a la carbonara de
volaille '
Omelette au fromage k>

Endives braisées
Pates Tortis (=

DESSERTS

Panna cotta a la mangue
Quatre-Quart fleur @
d'oranger

Fromage blanc et ses

toppings
\ Salade d’'ananas ﬁzﬁ-

// VENDREDI
26/01
ENTREES

\

Pizza fromage
Salade artichaut

Salade de soja
Salade deriz

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Ro6ti de veau =
. &
Hoki sauce curry

Epinards a la creme
Haricots blancs cuisinés

DESSERTS

K 7Y
Pomme au four

Eclair vanille

R . T
Créeme vanille

\ Salade d'orange @./

Plat
veégetarien

@ De saison

T

Legende m
Origine ' ~ Recettedu . Péche
France chef &)/ responsable




PICTOGRAMME - Trame menu

Copier/coller le visuel du pictogramme
Le visuel s’'intégre a I'intérieur du menu a droite du produit concerné
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Spécifiques Scolarest

b &4

Issu de viande Péche Recette du Origine De saison Local CEufs
Label Rouge responsable chef France Plein Air
Marqueurs culinaires
an § —
. o — oy — = o —
Dessert de Dessert du Fun Plat Soupe du Tutti Yaourt
ma mamie potager Food végétarien chef Frutti du chef
Labels officiels \
¢ L
Agriculture Appellation d’Origine Indication Appellation
; . , , . DN Label
Biologique Protegée Géographique d’Origine Rouge
Europe (AOP) Protégé (IGP) Controlée (AOC) g
ey B8 _/k /A\, %
ANG ;7 f(,,.j f)._
Région Bleu Blanc Le Porc Viande Bovine Volaille Haute Valeur
Ultrapériphérique Ceeur Francais Francaise (VBF) Francaise Environnementale

%




LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et Ia Iégende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a 'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Labels officiels

/ Spécifiques Scolarest \

/ Marqueurs culinaires \

@ Issu de viande @ azsii:n?iee Agriculture A#-» Label
Label Rouge Biologique @3 Rouge
Europe
?qe Péche & Dessert du
&/ responsable potager Appellation DN _
d’Origine ﬂ Le Porc Francais
Recette du & Fun Protégée (AOP)
— chef = Food )
AC Q%F;%Iiigon @ Volaille Francaise
Origine Fun ~ s B
ﬂ France ﬁ Food Contrélée (AOCQC)
62‘ De saison Plat Indication <+ Viande Bovine
végétarien Geographique %/ Francaise (VBF)
Protégé (IGP)
@ Local § g Soupe du Région
BLEy &8
chef % Bleu Blanc Coeur 4¥7 Ultrapériphérique
RUP
CEufs ( )
Plein Air Yaourt
du chef Haute Valeur
Environnementale
HVE
a@ Tutti Frutti (HVE)




