
MARDI 19/03
MENU VEGETARIEN

MACÉDOINE DE LEGUMES BETTERAVES 

ROTI DE BOEUF SAUCE AU POIVRE PARMENTIER DE LENTILLES SAUCISSE DE FRANCFORT FILET DE MERLU SAUCE CITRON 

POMMES DE TERRE CAMPAGNARDE JEUNES CAROTTES CARAMÉLISÉS FARFALLES CRÈME CHAMPIGNONS DUO HARICOTS 

BUCHE DE CHÈVRE TOMME GRISE 

SALADE D'ANANAS FLEUR D'ORANGER SEMOULE AU LAIT GÂTEAU CHOCOLAT CHOUX VANILLE 

MARDI 26/03
MENU VEGETARIEN

SALADE AUX FROMAGES CÉLERI REMOULADE 

SAUTÉ DE VEAU REBLOCHONADE AUX CROZET EMINCÉ DE POULET CROQUETTES DE POISSON

EPINARDS À LA CREME HARICOT VERTS GNOCCHIS À L'ITALIENNE HARICOTS BEURRE 

FROMAGE FRAIS CARRÉ BRIE

Compote pommes-Bananes/pépites chocolat FROMAGE BLANC CONFITURE DE FRAISES CAKE POMME ET CARAMEL SALADE DE FRUITS 

MARDI 02/04           JEUDI 04/04 
MENU VEGETARIEN MENU DE PÂQUES  

TZATZIKI AUX RADIS NID DE PÂQUES CAROTTES RÂPÉES/ŒUF DUR

BŒUF SAUCE BRUNE GALETTE DE SOJA BOULETTES D'AGNEAU PROVENÇALE FILET DE  MERLU 

FRITES COURGETTES À LA VAPEUR HARIOTS VERTS PERSILLÉS SEMOULE 

BÛCHE ASSORTIEMENTS DE FROMAGES 

FLAN CHOCOLAT CRÈME VANILLE GÂTEAU AU CHOCOLAT SMOOTHIE LACTÉ AUX FRUITS 

VENDREDI 05/04

JEUDI 28/03 VENDREDI 29/03

VENDREDI 22/03JEUDI 21/03

LUNDI 01/04

LUNDI 25/03

LUNDI 18/03

MENU DU MOIS DE MARS / AVRIL 2024 
ÉCOLE NOTRE-DAME
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