~— LUNDI

01/04
ENTREES

)

L
-
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J)\\\¥Péches au sirop 4///

MARDI
02/04
ENTREES

\

Surimi mayonnaise
Salade de perles

Chou blanc au currifd
Salade de méche aux —
crolitons

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Feuilleté au fromagm#;
Galette de soja (¥

Courgettes a la vapeur
Pennes

DESSERTS

Entremet caramel
Tarte crumble pomme

o

Salade de fruits
frais

// MERCREDI

03/04
ENTREES

cornichons

et crevettes

Mousse de foie ~

Salade de pamplemousse

Salade d’artichaut

N

1

PLERFS ET
ROti de Veau

sauce Aurore

Riz Pilaf
DESSERTS

Panna Cotta

Fromage blanc et

ACCOMPAGNEMENTS

Quenelle de brochet

Jardiniere de légumes

Beignet au chocolat

[}

sSes

toppings

Compote pomme fraiii//

6 al De saison

&

Soupe du
chef

Legende

Le menu de la semaine

JEUDI

04/04 |
ENTREES ¢\

pT( ALY
Repas de Paque
Nid de Péaques
« Carottes répées,
dur »
Salade d’endives
Macédoine mayonnaise

PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Boulette d’agneau
Provencale
Filet de poissoi

’

e F

Pommes Noisettes

DESSERTS

Assiette d’anana..
Gateau au chocolat Ly

Cocktail de fruits

Haricots verts Persillés

\\\¥ Riz au lait 4///

VENDREDI
05/05
ENTREES

N

Salade club
Rosette 1}
Salade de pates sauce
cocktail
Salade de pois
PLATS ET
ACCOMPAGNEMENTS

Chicken Wings barbecue-
Filet de Merlu anetlif!

Ratatouille
Semoule

DESSERTS
&

Smoothie lacté aux
fruits

Tarte croisillons
abricot

\\Efomage blanc et Sff//
+ o0rP-Ra-a

toppings
Créme dessert vanille

Recette du /
chef R

Volaille Francaise




PICTOGRAMME - Trame menu

Copier/coller le visuel du pictogramme
Le visuel s’integre a l’intérieur du menu a droite du produit concerné
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Spécifiques Scolarest

-
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1X 5d
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J

Issu de viande Péche Recette du Origine De saison Local CEufs
Label Rouge responsable chef France Plein Air
Marqueurs culinaires
&
& 8 = & - S, O
ou
Dessert de Dessert du Fun Soupe du Tutti Yaourt
ma mamie potager Food végétarien chef Frutti du chef
Labels officiels \
Agriculture Appellation d’Origine Indication Appellation Label
Biologique Protégée Géographique d’Origine Rouge
Europe (AOP) Protégé (IGP) Controlée (AOC) 9
BLEU@ /‘\ A"& »
J BLANC " '(,,.7 ‘ys U
Région Bleu Blanc Le Porc Viande Bovine Volaille Haute Valeur
Ultrapériphérique Ceeur Francais Francaise (VBF) Francaise Environnementale

J




LEGENDE -

Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’integre a l’emplacement du rond et la légende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/Spécifiques Scolares\

Issu de viande

Label Rouge
. Péche

PéChe

&’ responsable
Recette du

e chef

ﬂ Origine

- France

6 i De saison

@ Local

Eufs
Plein Air

Origine
France

/

/Marqueurs cul inaires\

Dessert de
ma mamie

Dessert du
potager

Fun
Food

Fun
Food

Plat
végetarien

Soupe du
chef

Yaourt
du chef

Tutti Frutti

/

,,,,,,,,

Agriculture

Biologique
Europe

Appellation

d'Origine

Protégée (AOP)

Appellation
d'Origine

Labels officiels

2
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g

V

-

.. 7/

—

VoL
ﬁ"!
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Controlée (AOCQ)

Indication _/?\
GCéographique fé..{/
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Coeur &

Haute Valeur
Environnementale

(HVE)

Label
Rouge

Le Porc Frangais

Volaille Francaise

Viande Bovine
Francaise (VBF)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)
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